DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Nombre del producto

Descripcion de la produccion

Dimensiones
Peso neto
Atmosfera protectora

Explicacion de los ingredientes

Alérgenos
GMO

Embalaje

Caducidad / conservacion

: Queso Maasdam GROET en lonchas, 45% M.G. e.m.s.

. Elaboracion del queso, cortar, empaquetar en atmosfera protectora, etiquetar,

. Lonchas: ca. 10x10 cm.

: ca. 10x(5x20g) la caja.

: CO2 /N2 (02< 1% durante la produccion).

. LECHE, sal, fermento lactico, cuajo, colorante(E160a).
. Leche.

: De acuerdo a las reglamentaciones 1829/2003 y 1830/2003, este producto NO es

: Pelicula de plastico.
: 10 semanas a max. 7 °C.

conservar al fresco.

de Origen Genéticamente Modificado (GMO).

Valores nutricionales (g/100g)

Energia : 1441 kd / 345 keal
Lipidos 2 27

acidos grasos saturados . 18,6

monoinsaturados : 6,9

poliinsaturados : 0,7
Glucidos 20

Azucar : <0,1
Fibras : 0
Proteinas . 26
Sal c 1.4
Sodio : 0,6
Valores quimicos
Agua ;42
Lipidos en materia seca : 45
pH 54
DATOS MICROBIOLOGICOS (numero maximo/gramo) Analyse
Enterobacteriaceae : 1000 ISO 21528-2
Coag.pos.Staphylococcen : 100 ISO 68388-1
Levadura / moho : 100.000/ 5000 ISO 7954
Listeria monocytogenes : neg /259 ISO 11290-1
Salmonella . neg/25g ISO 6579
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